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Odkrivanje podezelske dediscCine: avtohtona

proizvodnja fermentiranih pijac za lokalno
kulturno in okoljsko trajnost

Uncorking rural heritage: indigenous production
of fermented beverages for local cultural and
environmental sustainability

Lorena Butinar Center za raziskave vina
Vodja projekta Univerza v Novi Gorici 2.12.2021



Osnovne informacije
projekta

« Zacetek projekta: 1. 10. 2020
* Trajanje projekta: 3 leta

* Projekt, financiran s strani Islandije, Lintenstajna in Norveske preko
EEA and Norway Grants Fund for Regional Cooperation (Norveski
financni mehanizem in Financni mehanizem EGP 2014-2021):

* Celotna vrednost projekta: 1.500.998,00 EUR

« Sklad "EEA and Norway Grants Fund for Regional Cooperation”
(Norveski financni mehanizem in Financni mehanizem EGP za
regionalno sodelovanje) prispeva: 1.359.656,00 EUR

* 9 partnerjev iz 4 razlicnih drzav, UNG je vodilni partner




Izzivi In cilji projekta

Problemi, ki jih projekt naslavlja

» Zaradi zgodovinskih in politicnih razlogov se » \/ zahodni Evropi k trajnostnemu
gfedéi?:jlgke regije v srednji in vzhodni Evropi podeZelskemu razvoju, ohranjanju tradicije in
— Z izseljevanjem s podezelja, bega mozganov in p[‘eprecevanju Izse.ljevanjua pr.‘lsp_evajo. _
slabo razvitega lokalnega gospodarstva V'S?k?kakOVOSEm kmerSkl P"_de"(' _(kOt Je
* Norveska ena najbolj razvitih drzav v Evropi, je beg tudi vino) 2 mocno regionaino identiteto;
mozganov s podezelja velik problem tudi pri njih. » Njihova identiteta je zasnovana na konceptu
tipiCnosti in »terroir« konceptu lokalnih
proizvodov.

Preko povezovanja Cloveskega potenciala v mrezo raziskovalnih, akademskih, gospodarskih in
lokalnih oblasti bodo partnerji projekta s pomocjo transnacionalnega sodelovanja in krepitvijo
raziskovalne zmogljivosti prispevali k dvigu prepoznavnosti lokalnih vin in jabolcnih vin. |zbrana
podezelska obmocCja projekta so Vipavska dolina v Sloveniji, Slavonija na Hrvaskem, Tikves v Severni
Makedoniji ter Hardanger na Norveskem.
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Krepitev raziskovalne zmogljivosti
na podrocju valorizacije lokalnih
fermentiranih proizvodov (vino, cider)
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Gradimo mrezo za senzoriCno oceno vin in
razvijamo metode za karakterizacijo tipicnhosti vin

Foto: Marjan MocCivnik




Tipiénost vin

Finding unigue aromas: identifying
possibility of the existence of very
specific aroma marker




First un-formal assessment of Grasevina typicality

Terroir effect on aroma and palate
- Podgorje versus Mitrovac vineyard
at Krauthaker winery




Vinogradniska pilotska modelna studija v
Makedoniji
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Vinogradniska pilotska modelna studija v

Makedoniji
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Prenos znanja s podrocja lokalnih fermentiranih
proizvodov

MODERNA E-PLATFORMA ZA PODPORO DISEMINACIJE, SODELOVANJA IN PRENOSA ZNANJA
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Prenos znanja uporabnikom

Nadgradnja ucnega centra Brje s kotlom za zganjekuho + izvedba
izobrazevanj za proizvajalce

loeland [P\

Liechtenstein ~ Norway
y Y

Norway grants grants

Uncorking

WINE & CIDER
typicality

Priprava lokalnih sadnih
in vinskih destilatov

Poleg dediicine Zganjekuhe nadih prednikov, sta sodobno znanje in oprema nepogresljiv klju€ do kakovostnih Zganih
pijac. Na predavanju boste spoznali tradicionalne Zgane pijace, sodobne trende proizvodnje sadnih in vinskih destilatov
ter postopke za pripravo dobre Zgane pijace. Seznanili se boste tudi z osnovnimi zakonodajnimi pogoji za izvajanje

dejavnosti Zganjekuhe.

Predavateljica Milena Stolfa, univ. dipl. inZ. agr., ki svoje delo posveéa tudi proizvodniji Zganih pijag, je vodja izpostave
Oddelka za kmetijsko svetovanje Kmetijsko gozdarskega zavoda Nova Gorica v Sezani. Je predsednica komisije na
Regijskem ocenjevanju sadnih Zganj ter €lanica Stevilnih degustacijskih in ocenjevalnih komisij &irom Slovenije.

V soaviorstvu s prof. dr. Janezom Hribarjem in prof. dr. Rajkom Vidrihom je izdala tudi knjigo Sodobna Zganjekuha.

Predavanju bo sledil pogovor s predstavniki Ob€ine Ajdoviéina o ureditvi namenskega prostora z opremo za pripravo
sadnih in vinskih destilatov v prostorih Uénega centra Brje.

Prijave in informacije: erika.zuodar@ajdovscina.si, 05 365 91 07 PRIJAVNICA
SLEDITE NAM: H m winecider.typicality winecider.net Elﬂ"
=

Projekt Odkrivanje podeZelske dediddne. aviohona proizvodnja fermentirandh pijat za lokalno kultumo in okoljsko trajnost financirajo
Islandya, Linendtajn in Norvedka iz EEA and Norway Grants Fund for Regional Cooperation. Cilj projekta j@ spodbuditi razvo)
podeZela z izboljSanjem skupnin raziskovalnih zmoghivesti in Skjenja znanja, navezujot se na pristop “terroir” za prozvodnio vina in
jabolinega vina na izbranih cbmotjih Skovenije, Hrvagke, Seveme Makedonie in Norvedke.

www.eeagrants.org fEEANorwayGrants #FundlorRegionalCooperation #RegionalCooperationMag




Izmenjevalni obiski/prakse med regijami na podrocju promocije in valorizacije tipicnih pridelkov

@ Unpin video
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# Wuted by Noderator I Seminar Culteral heritage sustaing reral development
# Vuted by Moderstor I Seminar Cuftsral heritage sustaing reral development

9000 tastings

3,8 million NOK An activity that is also in progress and that is
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p y g s R '-\' A \ P 1] "V kuéa”.

The Visitor Center project was designed and
launched before the PoZega Bolt project with
co-financing from the Ministry of Tourism, but it
received its continuation and final financial
injection thanks to the PoZega Bolt project,
within which part of the equipment was
procured.
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redstavitev rezultatov v okviru REGIONAL FUNDS WEEK 2021
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hieChten$tein b =\ AN, T s b PROGRAM spletnih seminarjev s kratkimi predstavitvami preliminarnih PROJEKTNIH ZNANSTVENIH REZULTATOV:
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o Znacilnost vina in jabol€nika: prodoren koncept za razvoj podezelja, ki temelji na znanosti

Prof.dr. Guillaume Antalick, Center za raziskave vina in Fakulteta za vinogradnistvo in vinarstvo,

Univerza v Novi Gorici, Slovenija

e Terroir Studija v vinogradih TikveSa
Zorica Lelova, Tikve$§ Winery, Severna Makedonija

Prof.dr. Klemen Lisjak, Kmetijski institut Slovenije, Slovenija

e Vloga Hardanger cider centra za raziskave in razvoj pri valorizaciji jabolénega vina Hardanger

g Mats Carlehdg, Projektni vodja, Senzori¢ni analitik, Nofima, Norveska
REGIDNAL IcelandD{ﬂ:'—U’U—

Liechtenstein Norway

FUNDS Norwaygrants grants Y Dr. Ingunn Ovsthus, Projektni vodja, NIBIO Ullensvang, NorveSka

WEEK 6-10 DECEMBER 2021

LETNA TISKOVNA KONFERENCA bo podala pregled dosedanijih projektnih aktivnosti.

REGISTRACIJA bo odprta od 3. decembra 2021 preko povezave http://www.eeagrants.evento-digitale.it/.

Projekt Odkrivanje podezelske dediscine: avtohtona proizvodnja fermentiranih pija¢ za lokalno kulturno in okoljsko
trajnost naslavlja problematike izseljevanja s podezZelja, bega mozganov in slabo razvitega lokalnega gospodarstva, s V Casu Regional Funds Week bo projekt Uncorking WINE & CIDER typicality predstavijen tudi na VIRTUALNI STOJNICI.
katerimi se sre€ujejo podezelske regije v srednji in vzhodni Evropi. Kljub temu, da je Norveska ena najbolj razvitih drzav v

Evropi, je beg mozganov s podezelja velik problem tudi pri njih. Nasprotno pa v zahodni Evropi k trajnostnemu podezelskemu

razvoju, ohranjanju tradicije in prepreCevanju izseljevanja podjetij prispevajo visokokakovostni kmetijski pridelki (kot je tudi

vino) z moc¢no regionalno identiteto. Njihova identiteta je zasnovana na konceptu tipi¢nosti in »terroir« konceptu lokalnih SLEDITE NAM: n m winecider.typicality winecider.net E#"E
proizvodov. Namen projekta je obravnavati ta vpraSanja z vzpostavitvijo novega grozda cloveSkega kapitala prek E ;]
KT

transnacionalnega sodelovanja in krepitvijo zmogljivosti z mrezo raziskovalnih institucij, akademskih krogov, podijetij in

lokalnih oblasti, ki delujejo na izbranih podezelskih obmodjih za lokalna vina in jaboléna vina na podlagi tipi¢nosti in

Projekt “Odkrivanje podezelske dediS€ine: avtohtona proizvodnja fermentiranih pijac za lokalno kulturno in okoljsko trajnost” financirajo

Islandija, Lihtenstajn in Norveska iz EEA and Norway Grants Fund for Regional Cooperation (Sklad Finanénega mehanizma EGP in

raziskovalce, strokovnjake, mlade, proizvajalce, kmete in oblikovalce politik za lokalno in transnacionalno sodelovanje v Norveskega finanénega mehanizma za regionalno sodelovanje). Cilj projekta je spodbuditi razvoj podeZelja z izboljanjem skupnih

naslednijih letih. raziskovalnih zmogljivosti in Sirjenja znanja, vezano na pristop "terroir" za proizvodnjo vina in jabolénega vina na izbranih obmogjih
Slovenije, Hrvaske, Severne Makedonije in Norveske.

karakterizacije terroirja. Projekt Uncorking WINE & CIDER typicality zato predstavlja odli¢no priloznost za akademike,

www.eeagrants.org #EEANorwayGrants #FundforRegionalCooperation #RegionalCooperationMag

V okviru spletne konference REGIONAL FUNDS WEEK 2021 ste vljudno vabljeni na naso spletno sejo, ki bo podala vpogled
v vlogo znanosti pri razvoju koncepta tipi€nosti in regionalnosti na primeru vina ter uresni€evanju teh konceptov na nekatera
obmocja Slovenije, Hrvaske, Severne Makedonije in Norveske.

Spletna konferenca Regional Funds Week 2021 je organizirana s strani EEA and Norway Grants for Regional Cooperation.




Predstavitev rezultatov v okviru REGIONAL FUNDS WEEK 2021

LETNA TISKOVNA KONFERENCA bo podala pregled dosedanjih projektnih aktivhosti

PROGRAM spletnin seminarjev s kratkimi predstavitvami preliminarnin PROJEKTNIH ZNANSTVENIH REZULTATOV.:

e Znacilnost vina in jabolcnika: prodoren koncept za razvoj podezelja, ki temelji na znanosti

Prof.dr. Guillaume Antalick, Center za raziskave vina in Fakulteta za vinogradnistvo in vinarstvo, Univerza v Novi Goricl,

Slovenija
e Terroir studija v vinogradih Tikvesa
Zorica Lelova, Tikves Winery, Severna Makedonija
Prof.dr. Klemen Lisjak, Kmetijski institut Slovenije, Slovenija
e Vloga Hardanger cider centra za raziskave in razvoj pri valorizaciji jabolcnega vina Hardanger
Mats Carlehog, Projektni vodja, Senzoricni analitik, Nofima, Norveska

Dr. Ingunn Ovsthus, Projektni vodja, NIBIO Ullensvang, Norveska

REGISTRACIJA bo odprta od 3. decembra 2021 preko povezave http://www.eeagrants.evento-digitale.it/.
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Working together for
a green, competitive
and inclusive Europe

Projekt financira:

Iceland
Liechtenstein Norway
Norway grants grants

Projekt “Odkrivanje podezelske dedisCine: avtohtona proizvodnja
fermentiranih pijac za lokalno kulturno in okoljsko trajnost” (st. projekta
2018-1-0682) financirajo Islandija, Lihtenstajn iz EEA and Norway Grants
Fund for Regional Cooperation. Cilj projekta je spodbuditi razvoj podezelja z
izboljsanjem skupnih raziskovalnih zmogljivosti in sirjenja znanja, vezano
na pristop "terroir" za proizvodnjo vina in jabolénega vina na izbranih
obmocgjih Slovenije, Hrvaske, Severne Makedonije in Norveske.
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Projekt izvajajo:

NIBIO

NORWEGIAN INSTITUTE OF
BIOECONOMY RESEARCH
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Hvala!

L orena Butinar

Univerza v Novi Gorici

WwWW.ung.si
lorena.butinar@ung.si
+386 5 90 99 702
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